Cobntipasti - orspedson

Starter

taglich frische Vorspeisenvariationen nach Art des Hauses
- daily freshmade startervariations of housemade

hauchdinn geschnittenes Rinderfilet
- wafer thin fillet of beef

3. Carpaceio di Satmone ¢ Caviale................ 13,50 ¢

hauchdinn geschnittenes Lachsfilet und Kaviar
- wafer thin fillet of salmon with caviar

4. L@W&me@%@w ............................ 72,00 €

Parmaschinken mit Honigmelone
- graw ham with melon

Kalbsschnitten in Thunfischcreme
- escalope of veal with tunafishsauce

Meeresfrichte - Salat mit Muscheln und Pulpo
- marinated seafood with clams and occtopus

Krabbencocktail
- shrimps-cocktail

JILLN
S. _gdmwwée alle % ............................................. 77,00 €

Weinbergschnecken in Weiflwein mit Krduterbutter
- snails with herb butter and white wein

9. (Bruschella speciale’s.......................o..oocovveiec. 6,50 ¢

selbst gebackenes Brot mit Tomaten, Rucola, Kase, Basilikum
- slices of bread with tomatoes, basil,cheese and garlic

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service.
Wir stellen lThnen gerne unsere Allergikerkarte zur Verfigung.



Tomatencreme - Suppe
- fomatocream - soup

17. Fhracciatella alla _@mcwm.c. .............................. 8,00 €

Bouillon mit geschlagenem Ei
- consommé with egg

12. Soutelling in (Buodo..........oovooooe 750 €

Bouillon mit fleischgeftllten Nudeln
- consommé with meat-noodles

Gemusesuppe
- vegetablesoup

Zwiebelsuppe
- onionsoup



75,

76.

77.

75.

79.

20.

27.

22.

23.

gruner Salat mit Artischocken, Gurken und Zwiebeln
- green salad with onions

gemischter Salat
- mixed salad

Tomatensalat mit Zwiebeln
- tomatosalad with onions

Tomaten-Gurkensalat mit Zwiebeln
- tomato-cucumbersalad with onions

gemischter Salat mit Thunfisch und Ei
- mixed salad with tunafish and eggs

Rucolasalat mit Kirschtomaten, Mozzarella, Grana und Pinienkerne
- rucolasalad with cherrytomatos, mozzarella, granacheese and pine nuts

verschiedene Salatsorten mit gebratenen Streifen vom Kalb
- mixed sorts of salad with slices of roast veal

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum in Balsamicodressing
- tomatos, mozzarella and basil

gemischter Salat mit Thunfisch, Ei, Ananas, Schinken und Kése
- mixed salad with tunafish, eggs, pineapple, ham and cheese



20.

27.

28.

29.

30.

37.

32,

33,

34.

39.

mit Tomatensauce und Basilikum
- with tomatosauce and basil

Fhaghetti al Lagi (Bolognese!'..............

mit Fleischsauce nach Bologneser Art
- with mincemeat-sauce

Fhaghett; Cobglio, Olio ¢ Lpreroncino!:......

mit Knoblauch, Olivenél und scharfen Peperoni
- with garlic, olive oil and hot chillies

mit Meeresfrichten, Kirschtomaten und Knoblauch
- with seafood, tomatosauce, cherrytomatos and garlic

Saghette Carbonara®E............................

mit ital. Speck, Grana und Ei
- with bacon, grana-cheese and egg

mit Basilikumsauce, Grana und rém. Schafskése
- with basilsauce, grana-cheese and roman sheep-cheese

.gw%mw alla %)M@W.AI% .........................

mit Knoblauch, Oliven, Speck Peperoncino(pikant)
- with garlic, olives, bacon and hot chilliesi

mit Garnelen, Krabben und Kirschtomaten
- with shrimps, prawns and cherrytomatos

L@ ) L%‘ . LA1,CD,G.L
W e veno ac CFamberells... ...

“Heu und Stroh” in Tomaten- Sahnesauce und Krabben
- “hay and straw” with tomato-creamsauce and shrimps

“Heu und Stroh” mit Steinpilze, Knoblauch und Petersilie
- “hay and straw” with edible boletus, garlic and parsley

Gemischte Nudelplatte fir zwei Personen
- mixed plate of noodles for two persons




37.

J8.

29.

40.

47.

42.

43,

44.

45.

46'.

mit Auberginen,Tomatensauce, Basilikum und Knoblauch
- with eggplants, tomatosauce, basil and garlic

mit pikanter Tomatensauce und Knoblauch
- with spicy tomatosauce and garlic

mit vier verschiedene Késesorten
- with four different cheese-sorts

mit gerilltem Gemuse, Kirschtomaten und Knoblauch
- with grilled vegetables, cherrytomatos and garlic

Schinken- Sahnesauce mit Grana
- ham- creamsauce with granacheese

S stollind alla %)WW%'&/%\:I’?EL?’?J ...................... 74,00 €

mit Erbsen, Speck, Champignons in Tomaten-Sahnesauce
- with peas, bacon, mushrooms on tomato- creamsauce

mit Fleischsof3e
- with mincemeat-sauce

gefillte Ricotta-Spinatnudeln mit Butter und Salbei

- filled curdcheese-spinachnoodles with butter and sage

gefillte Ricotta-Spinatnudeln mit Sahne und Steinpilzen
- filled curdcheese-spinachnoodles with cream and edible boletus

gefullte Lachsnudeln mit Sahne, Krabben und frischen Champignons
- filled salmon-noodles with cream, shrimps and fresh mushrooms

. . . A,1,B,C,D,EFG,I,JN
Laviols al Falmone e %?W 78,00 ¢
gefillte Lachsnudeln in Tomaten- Sahnesauce mit Krabben und Kaviar
- filled salmon-noodles on tomato- creamsauce with caviar and shrimps



48.

49.

0.

7.

2.

3.

4.

9.

51

Bandnudeln mit frischem Lachs in Tomaten-Sahnesauce
- tagliatelle with fresh salmon on tomato- creamsauce

Bandnudeln mit Spinat in Gorgonzolasauce
- tagliatelle with spinach and gorgonzola-cream-sauce

Kartoffelnudeln mit Tomatensauce und Basilikum
- potato-noodles with tomatosauce and basil

mit Gorgonzola- Sahnesauce
- with gorgonzola- creamsauce

Noodle-souffle

mit Fleischsof3e, Sahne und Schinken
- with mincemeat-sauce, cream and ham

Fleischgefillte Ringnudeln mit Spinat, Grana und Gorgonzola
- filled ring-noodles with meat, spinach, grana-cheese and gorgonzola

Kartoffelnudeln mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum
- potatos-noodles with tomatosauce, mozzarella-cheese and basil

. A1,C,EG,J
L%@ZZZMW alla Chel e e, 76,00 €

Bandnudeln mit Fleischsof3e, Sahne, Erbsen, Schinken und Ei
- tagliatelle with mincemeat-sauce, cream, peas, ham and egg

.gcwayﬂw al SBosne e, 75,00 €

Nudelplatten mit Schinken, Grana und Bechamelsauce
- noodleplates with ham, grana-cheese and bechamelsauce



60.

67.

62.

63.

6.

68.

69.

70.

G la..;
vz C%%M ..................................................

Tomaten, Mozzarella und Basilikum
- with tomato, mozzarella and basil

Tomaten, Kase und Salami
- with tomato, cheese and salami

Qﬁ)' Q /. (9@Q - UAG124

Tomaten, Kase, Salami, Champignons und Paprika
- with tomato, cheese, salami, mushrooms and pepper

Tomaten, Kase, Salami und Schinken
- with ftomato, cheese, salami and ham

Tomaten,Kase,Salami,Champignons,Paprika und Uberbackenem Ei
-with tomato, cheese, salami, mushrooms, pepper and baked egg

v al Brescintto o Funghe'S12

Tomaten, Kase, Schinken und Champignons
- with tomato, cheese, ham and mushrooms

Tomaten, Kéase und Meeresfriichte
- with ftomato, cheese and seafoods

Tomaten, Kase, Schinken und pikante Peperoni
- with tomato, cheese, ham and spicy chillies

Tomaten, Kase, Thunfisch, Zwiebeln und Kapern
- with tomato, cheese, tunafish, onions and caper

Ug‘) v (%WM?:G.'?:‘W ................................................

Tomaten, Kase, Schinken und Ananas
- with tomato, cheese, ham and pineapple

Tomaten, Kase, Schinken, Salami,
Champignons, Paprika, Artischocken und Oliven

- with tomato, cheese, ham, salami, mushrooms,pepper, artichokes and olives

Auf Wunsch reichen wir lhnen gerne weitere Zutaten




Tomaten, Kase, Wurstel, Erbsen, Oliven und gekochtem Ei
- with tomato, cheese, sausage, peas, olives and boiled egg

gefillt mit Tomaten, Kése, Schinken, Champignons und Artischocken
- filled with tomato, cheese, ham, mushrooms and artichokes

Tomaten, Kase Kalbsfleisch, Spinat und Champignons
- with tomato, cheese, veal, spinach and mushrooms

RE @W&v? .................................................... 16,00 €

Tomaten, Kase, Champignons, Spargel, Paprika, Artischocken, Broccoli
- with tomato, cheese, mushrooms, pepper, asparagus, broccoli, artichokes

Tomaten, Mozzarella und Zwiebeln
- with tomato, mozzarella-cheese and onions

76. «lVeea CarfacciohiS.......oooooov 17,50 €

Tomaten, Mozzarella, Rinderfilet und Grana
-with tomato, mozzarella-cheese, beef and grana-cheese

Tomaten, Mozzarella, Parma-Schinken, Rauke und Grana
- with tomato, mozzarella-cheese, graw ham, lamb’s lettuce and grana-cheese

Tomaten, Mozzarella, Garnelen und Krabben
- with tomato, mozzarella-cheese, prawns and shrimps

Tomaten, Kase, Sardellen, Kapern und Oliven
- with tomato, cheese, anchovy, caper and olives

80. < na  Lune al Losmarinc®..................ovoooeoi . 7,00 €

Pizzabrot mit Rosmarin
- Pizzabread with rosemary

87. e L@mm%ﬁbe.@mm@aﬁ .................... 7,00 €

Pizzabrot mit Knoblauch und Rosmarin
- garlic-bread with rosemary

Auf Wunsch reichen wir Ihnen gerne weitere Zutaten



85.

§6.

§7.

§S.

&89.

90.

97.

92.

93.

94.

Veal - dishes

Kalbstaschen gefullt mit Spinat und Kése in Tomaten-Sahnesauce
- pockets of veal with spinach and cheese on tomato- creamsauce

Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei
- escalope of veal with graw ham and sage

Kalbsmedaillons mit Parmaschinken, Mozzarella in Tomatensauce
- escalope of veal with graw ham, cheese and tomato-sauce

Kalbsmedaillons in Zitronensauce
- escalope of veal with lemon-sauce

Kalbsmedaillons in Weif3wein
- escalope of veal with white vine

Kalbsmedaillons in Marsalawein
- escalope of veal with Marsala-vine

Kalbsleber vom Grill

- grilled calve’s liver

Kalbsleber mit Butter und Salbei
- calve s liver with butter and sage

geschnetzelte Kalbsleber in WeiBwein und Zwiebeln
- calve’s liver with white-vine and onions

Grillteller vom Rind, Schwein und Lamm fir zwei Personen
- mixed grill-plate for two persons

Alle Fleischgerichte werden mit Tagesbeilage serviert.



Carne di Nanxo - Lindfleischgerichte

Beef - dishes

95. Bistecea alla gl 28,00 ¢

Rumpsteak vom Grill
- grilled roastbeef

96. Bistecca al Gorgonsola’..........ooocccocovvve. 21,00 ¢

Rumpsteak in Gorgonzolasauce
- roastbeef with Gorgonzola-sauce

97. (Bistecca alta L(g)mmwy (%WW.G:J:L ................... 37,00 &

Rumpsteak in Sahne-Senfsauce und Zwiebeln
- roastbeef with cream-mustard-sauce and onions

98. (Bistecca al Sfie Derdes...............oo.oov 31,50 ¢

Rumpsteak mit grinem Pfeffer
- roastbeef with green pepper

99. Eitetto alla Griglia................ooovovovvv 20,00 ¢

Rinderfilet vom Grill
- grilled fillet of beef

100. SEitetto al Gorgonsoles......cccoo.cccoovvvo 23,00 ¢

Rinderfilet in Gorgonzolasauce
- fillet of beef with Gorgonzola-sauce

101. Sitetto al «Leppe DerdeS.................o.ooo.... 33,50 ¢

Rinderfilet mit grinem Pfeffer
- fillet of beef with green pepper

102. SGitette “Casanova ..o 3500 ¢

Rinderfilet mit frischen Waldpilzen in Rotwein
- fillet of beef with fresh mixed mushrooms and red-vine

103. Eilotto al %’Wﬁe .......................................... 23.50 ¢

Rinderfilet mit Cognac in Tomaten- Sahnesauce
- fillet of beef with Gognac on tomato- creamsauce

Alle Fleischgerichte werden mit Tagesbeilage serviert.



Lamb - dishes

105. &, t al LBosmarino........oooooveoeoii 29,00 ¢

Lammcarré vom Grill mit Knoblauch und Rosmarin
- grilled lambcarre with garlic and rosemary

106 5 ¢ alls Nowcinat.....ooive 30,50 €

Lammcarré mit Kirschtomaten, Knoblauch und Rotwein
- lambcarre with cherrytomatos, garlic and red-vine

107. SZtelle di Chgnello alle Site........................ 20,00 ¢

Lammfilet vom Grill in frischer Kréutersauce
- fillet of lamb with fresh herbs

108. SEitotto dy Cobgnello al CBalsamicot.................. 3750 ¢

Lammfilet in SUBsaurer-Sauce mit Balsamico-Essig
- fillet o lamb with sweet and sour-sauce

Avsee - Mischgerichte

Fish - dishes

770. %@@W% alla Loomana...........oivoovo) 22,90 &

Frittierte Tintenfischringe
- deep-fried squidrings

111, Calamari alla Grigha.....occciciiii 25,00 ¢

Tintenfisch vom Grill
- grilled squid

112. Gamberoni alla Grigha..........ooooooccicc. 27.00 ¢

Garnelen vom Grill
- grilled prawns

113, Goumberons atta Lrvorneses.......ooooo 29,00 ¢

Garnelen in pikanter Tomatensauce mit Knoblauch
- prawns with spicy tomatosauce and garlic

Alle Fischgerichte werden mit einem gemischten Salat serviert.



Alsce - &

Fish - dishes

174, Gamberoni al Cope Bosa’..............ooooo... 29,00 ¢

Garnelen in Sahnesauce mit Rosa Peffer und Dill
- prawns with cream-sauce, pink pepper and dill

115. Coda di Lospro al Dino Cianco’.............. 34,00 ¢

Seeteufelfilet in Weifwein
- fillet of sea devil with white-vine

116. Coda di Lospro alla Ficiliana®................. 35,00 ¢

Seeteufelfilet mit Kirschtomaten, Oliven, Kapern und Knoblauch
- fillet of sea devil with white-vine, cherrytomatos, olives, caper and garlic

117. Sogliola alla CGriglia..............oovvvvvvciiiiii 28,50 ¢

Seezunge vom Girill
- grilled sole

178, 8%%@/@ alle %@m&%@? ................................ 39,00 ¢

Seezunge nach “Mullerin Art” gebraten
- fried sole

719. Sogliola alla Earmigiana’ie....................... 39,50 ¢

Seezunge Uberbacken mit Parmesan
- baked sole with parmesan-cheese

120. Falmone allia CGrighia®.......ooooccccccococ 26,00 ¢

Lachsfilet vom Grill
- grilled fillet of salmon

127, Fotimone in Foulsa Losa®.......oovvoieo 28,60 ¢

Lachsfilet in Sahnesauce mit Krabben und Rosa Pfeffer
- fillet of salmon with cream-sauce, shrimps and pink pepper

722, Foulmone al <ornod S oo 29,50 ¢

Lachsfilet mit Pernod auf Kraitern in Sahnesauce
- fillet of salmon with Pernod and herbs on cream-sauce

Alle Fischgerichte werden mit einem gemischten Salat serviert.

Nicht alle Fischgerichte sind jeden Tag vorhanden, weil wir nur frischen Fisch verarbeiten.
Wenden Sie sich Bitte an die Bedienung und informieren Sie sich.



728.

729,

730.

735.
736,

137.

738.

739.

740.

747.

742.

Qggwmzwa = Foise-Sollor

cheese - plates

original ltalienischer Schafskése
- orig. italian sheep’s milk cheese

&’WW'@ OWGoloC.......oeoe 22 00 €

gemischte Késeplatte
- mixed cheese-plate

Weinschaumcreme (auf Wunsch mit Eis)
- vinefroth-cream

frischer Obstsalat
- fresh fruitsalad

5 Kugeln gemischtes Eis
- mixed ice-cream

halbgefrorenes Eis mit kandierten Frichten, Pistazien oder Schoko
- semifreeze ice-cream with candied fruits, pistachio or chocolate

Sahnepudding in Aprikosen- Sauce

- baked cream with apricot-sauce

Sturtuufo CHAU C%, TSRS

Troffeleis mit Amaretto
- truffle-ice with Amaretto

Getato Daniglia con Ciliegie Calde's.................

Vanilleeis mit heiBen Kirschen
- vanilla-ice with hot cherrys



A4 % e 4cl
(womon the rocks, soda oder Orange)

Sherry (Sio ic) 17,55cvvovrvrerreer 5ol
very dry fino

DVino «orto 14%...........coooioooeoe ] 5cl
Portwein

UOSOCCO oo 0.7 (
o _@ay@/ .............................................. 0,7 /
Cobprorod Tfrile.......ooovvivviriiniiiiaiii, 0,75 {
Gin Sonie. oo 20/
CBittor CHnaleolsco...........oovovoeoooii] 0.7 /
Bitter Alkoholfrei

SFUnbtUCD 10% ..o, 2l
CArarello 28%.........o.oooeeoeeoeoeeeeeoeoeoo, 2ol
Narsata CAH Leovo 16%.............ocooveveei... 2o
OMCaraschine 30%............covovveeeeeeeee, 2/
C%Wéﬁ% ................................................. 2/
.gwnmoe//a BO0%. e 2l
Pittvams (Birne GO%. . eieinieeiieiieaaiiiiianan 2
Y O 2ol
C&W ONCasmior 40%.........coovveeeeeeoeee. 2ol

5,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 ¢

5,00 €

5,00 €

6,00 €

7,00 €
7,00 €

6,00 €
5,00 €

4,50 €
4,50 €
4,00 €
4,50 €
4,50 €
4,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,00 €



-----------------------------------------

.............................................

...............................................

--------------------------------------

................................

---------------------------------------

....................

------------------------------

6,00 €
6,00 ¢
5,00 €

5,00 €
5,00 €
4,50 €

738,00 €
705,00 €
770,00 €

42,00 €
42,00 €
72,00¢



Pfefferminz, Frichte, Camille, Schwarzer Tee..

& leiffe Tehokolade..............ooovi 4,00 €
Cbmaretto Cualido mit Fahnes ..o, 6,50 €
Vo CBrute (Glituwein)......oovovoooeoooeooo 6,00 €
Cbegua da Savola (Sptuwes.........ovcovve 0,5/  300¢
Orangensaft iwo...........cc...ccoovcoveeccn. 0,2/  350¢€
Coppfolschorte..............ovemrvnrnnnrrnnnenrn, 025/  4,00€
Somalensafl..............c.ooeoveiveinriree 02/  350¢
Shatdensafl................oooovvnrinrinrinri. 0,2/ 3,60 €
Lotannisbeersafl...................ccccovenneirn. 0,2/ 3,50 €
CAYfelsaf?l 1005..........ccooeoeoc 02/  350¢
CBittor Loemon’. ..o 0,2/ 3,60 €
Sonie POaler........coovoveeeeoeeseeeeeeer, 0,2/ 3,60 €
Ginger CHlo .o 0.2/ 2.50 €
Coca ool ... 0,3/ 3,60 ¢
Coca Colia light 255 0,3/ 3,60 €
Bl oo, 0,3/ 3,60 €
T Portle....o.ovovviiisii 0,3/ 3,60 ¢
Fan  Lellegrino (tal Nneratuasier)............ 0,25/ 3,60 €
Fon LLellogrino (il Nneratuaser)................ 7/ 9,50 €

(%W L@WW@/@@@W) ................... 0,7/ 7,00 €



WOM lsoner emiwm...................... 0.3/
P s lters A lsener Lemiwm...................... 0.5/
%WWW ............................................... 0.3/
CAblilortwassor...........oovoeooo 0.5/
Foiistriticor (Fohuwarsbion)......oovovorvenrororin 0,33/
CAUA, ... oo 0,5/
odinger Wedissbior oder Cblhoholfpe.......0,5 !
& N A 0.5/
Dielels COBY ..., 0,33/
D itr OVCal.......ooovoooeoooeeee 0,33/
Fbrombacher Silsener Coblhoholfyec........0,33 {

Qine Cobpperts - Qffome Peine

Alle offenen Weine sind auch in 0,51 und 1| Karaffen erhdélilich

Rotweine

CBardoline Galbtrockon).......o.vovreooeoeer, 0,25
Ermbrwsco (heblich)..........oovvvovooee, 0,25 (
SNmmelive (trochen)...vovorooseooee 0,25
Newo D CHuola (rocken).......oo. oo 0,25
Wei3weine

SBrascals (rocken).......ovooeeeoioooee 0,25 (
not Gigio (rockon).....ccooovvvvvvirii 0,25/
SBrvcxantine idlich)..........oooieeoeoorornn, 0,25 (
Losato (Rose’ trockon).....o.ovorereoeoo, 0,25

8,00 ¢
800 ¢
8,00 €
6,50 €

8,00 ¢
8,00 ¢

7,00 €
7,50 €
6,50 ¢
8,00 €

Beachten Sie Bitte auch unser Angebot edler Flaschenweine aus Italien auf der Weinkarte

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienung



Cbllergene & Lusalitoffen

1) Farbstoffe, 2 ) Konservierungsstoffe, 3) Antioxidationsmittel
4 ) Geschmacksverstarker, 5 ) Geschwarzt,
6 ) SuBBungsmittel7 ) Phosphate, 8 ) Gewachst, 9 ) Chinin,
10 ) Koffeinhaltiges, 11 ) Thiabendazol,

A') Glutenhaltiges Getreide, B ) Krebstiere, C ) Eier, D ) Fisch, E ) ErdnUsse,
F ) Soja, G ) Milch, H) Schalenfrichte, NUsse, | ) Sellerie, J ) Senf,
K') Sesamsamen, L) Schwefeldioxid, M ) Lupinen, N ) Weichtiere



